
                         Bon de commande

(suite au verso)

APÉRITIF ET ENTRÉE
Plateau apéro (700g) .......................... ravier(s)

Salade de fêtes (scampi/écrevisses) .......................................gr

Salade de saumon fumé .......................................gr

Salami truffe/parmesan (70g) .........................  Pièce(s)

Jambon italien .......................................gr

Pâté au confit d’oignons ...........Tranche(s) ± 1,5 cm

Pâté de marcassin aux airelles ...........Tranche(s) ± 1 cm

Pâté de faisan ...........Tranche(s) ± 1 cm

Pâté en croûte ...........Tranche(s) ± 1 cm

Mousse de canard ...........Tranche(s) ± 1 cm

Confit d'oignons nature .......................................gr

Confit d'oignons ardennais .......................................gr

Zakouskis (8 pc) ................Emballage(s)

Feuilleté au fromage de chèvre et au miel .........................  Pièce(s)

Cassolette de scampi .........................  Pièce(s)

Cassolette suprême de la mer .........................  Pièce(s)

Croquettes au fromage artisanales .........................  Pièce(s)

Croquettes aux crevettes artisanales .........................  Pièce(s)

Chicken crusties  
(sauce tartare gratis à l’achat de 4 pcs)

.........................  Pièce(s)

Choux jambon/fromage .........................  Pièce(s)

Brochettes de scampi .........................  Pièce(s)

Scampi Fritti (12 pc-Tartare) ........................ Ravier(s)

Potage tomate et Mascarpone (650ml) .........................  Pièce(s)

PLAT PRINCIPAL
Pilon de dinde thym et miel .........................  Pièce(s)

Mignon de poulet en sauce de fêtes aux airelles 
(± 600g = 2 personnes)  ........................ Ravier(s)

Rôti de dinde sauce fine champagne . Tranche(s) en sauce

Civet de marcassin sauce grand-mère .......................................gr

Mijoté de cerf sauce grand-veneur .......................................gr

Rôti de dinde orloff précuit  
(± 800g = 2 personnes)

.........................  Pièce(s)

Cuisses de canard sauce Porto .... Cuisse(s) en sauce

Suprême de la mer .......................................gr

PLATEAUX
Gourmet varié ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Fondue mixte ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Fondue junior ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Gourmet junior ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Gourmet barbecue ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Teppanyaki avec nouilles ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

	 sans nouilles ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Pierrade nature ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Pierrade marinée ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Combi grill gourmet ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Combi grill gourmet mariné ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Plateau Duo ....... x 2 pers. ....... x 3 pers. ....... x 4 pers.

Plateau raclette ....... x 2 pers. ....... x 4 pers.

Plateau raclette et grenailles 
en chemise

....... x 2 pers. ....... x 4 pers.

Mini burgers party box 	������������������������������������������������������������������  Pièce(s)

Set de sauces froides 
3 + 1 gratis

	���������������������������������������������������������������������   Set(s)

Plateau fromages 
(6 variétés ± 400g)

	������������������������������������������������������������������  Pièce(s)

ACCOMPAGNEMENTS
Gratin dauphinois .......................................gr

Gratin dauphinois à la truffe .......................................gr

Pommes de terre macaire .........................  Pièce(s)

Croquettes de pommes de terre (10 pc) ............... Emballage(s)

Rösti aux lardons et emmental .........................  Pièce(s)

Pommes aux airelles (2 pc) ............... Emballage(s)

Chutney de pommes aux fruits rouges .......................................gr

Chou-Fleur sauce fromage à gratiner 
(±750g-2 pers.)

............... Emballage(s)

Légumes cuisinés (Haricots-Jeunes carottes-Chicons

 braisés-Tomates Grappe) (500g)
............... Emballage(s)

MENU RÔTI DE DINDE 
« sauce fine champagne » 

Détail au verso de ce bon
                   5 services ..........................x 2 pers.

                                                              3 services ..........................x 2 pers.

MENU CUISSE DE CANARD  
« sauce Porto » 

Détail au verso de ce bon
                   5 services ..........................x 2 pers.

                                                              3 services ..........................x 2 pers.

AUTRES PRODUITS
Filet de dinde frais farci  
(pomme/truffe/alcool de mandarine)

.......................................gr

Filet de dinde frais farci (pruneaux/Porto) .......................................gr

Filet de dinde frais farci (pistache/Cognac) .......................................gr

Filet de biche (frais) .......................................gr

Noisette de biche (frais) (90g) .........................  Pièce(s)

Caille farcie (foie gras) .........................  Pièce(s)

Caille farcie (pruneaux/Porto) .........................  Pièce(s)

Caille farcie (pomme/truffe/alcool de mandarine) .........................  Pièce(s)

Caille farcie (pistache/Cognac) .........................  Pièce(s)

Sauce Porto (250g) .........................  Pièce(s)

Sauce Fine champagne (250g) .........................  Pièce(s)

Sauce de fêtes aux airelles (250g) .........................  Pièce(s)

Sauce aux truffes (250g) .........................  Pièce(s)

Collaborateur : ....................................................................... 	 N° de commande : ....................................................................................................

Nom : .................................................................................... 	 Prénom : ..............................................................  	Tél : ..............................................

Date d’enlèvement :....................................................  	  Heure d‘enlèvement (à définir avec votre boucher)                   	

               ❏ 8h30-10h	                 ❏ 10h-11h               ❏ 11h-12h                 ❏ 12h-13h                ❏ 13h-14h              	
                                   			          ❏ 14h-15h               ❏ 15h-16h               ❏ 16h-17h                                          
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www.renmans.be infosite@renmans.beN° vert gratuit
0800/90002 Suivez-nous

LE 24 DÉCEMBRE, NOUS TRAVAILLONS 
UNIQUEMENT SUR COMMANDE*!

Pensez dès lors à commander vos produits de fêtes dès maintenant !*
• Jusqu’au 20/12 inclus pour Noël

• Jusqu’au 27/12 inclus pour Nouvel An
(*Jusqu’à épuisement des stocks)

Amuse-bouches
8 zakouskis

Potage
Potage tomates et mascarpone 

(pour 2 pers, 650ml)

Entrées
2 croquettes aux crevettes

et
2 croquettes au fromage

Plat
Rôti de dinde

en sauce fine champagne
(pour 2 pers, ± 350g viande et 250g sauce)

Barquette de 
légumes cuisinés 

(pour 2 pers, 500g)

10 croquettes de 
pommes de terre

Dessert
Duo de mousse au chocolat

Amuse-bouches
8 zakouskis

Potage
Potage tomates et mascarpone 

(pour 2 pers, 650ml)

Entrée
2 cassolettes de scampi 

Plat
2 cuisses de canard

en sauce Porto
(pour 2 pers)

  Gratin dauphinois 
(pour 2 pers, 600g)

2 pommes aux airelles 
(pour 2 pers)

Dessert
Duo de mousse 

au chocolat

*Uniquement disponible par multiple de 2 pers.
Jusqu’à épuisement du stock

*Uniquement disponible par multiple de 2 pers.
Jusqu’à épuisement du stock

Notre Menu
Rôti de Dinde*
en sauce " fine champagne "

3 services

64€
pour 2 pers.

soit 32€ 

par personne

3 services

56€
pour 2 pers.

soit 28€ 

par personne

5 services
78€

pour 2 pers.
soit 39€ 

par personne

5 services
70€

pour 2 pers.
soit 35€ 

par personne

3 services : entrée, plat, dessert
5 services : amuse-bouches, potage, entrée, plat et dessert

3 services : entrées, plat, dessert
5 services : amuse-bouches, potage, entrées, plat et dessert

Notre Menu
Cuisses de Canard*

en sauce Porto

Potage tomates et mascarpone Potage tomates et mascarpone Potage tomates et mascarpone 

(pour 2 pers, ± 350g viande et 250g sauce)

COMMANDEZ 
PAR TÉLÉPHONE

UTILISEZ LE
BON DE COMMANDE
À remettre en boucherie

sur 
www.renmans.be/fr/shoponline

*Uniquement disponible par multiple de 2 pers.
Jusqu’à épuisement du stock

en trois étapes
EN 

MMANDEZ
G

C

Les commandes sont acceptées jusqu’au 20/12/25 inclus
pour Nöel et jusqu’au 27/12/25 inclus pour le Nouvel An.

3 façons de passer commande
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