
                         Bestellschein

APPETIT-HAPPEN UND VORSPEISEN
Aperitifplatte (700g) ........................Schale(n)

Festsalat (Scampi/Flusskrebsen) ...................................... Gr

Räucherlachssalat ...................................... Gr

Trüffel-Parmesan-Salami (70g) ......................... Stück(e)

Schinken aus Italien ...................................... Gr

Fest-Pastete mit kandierten Zwiebeln ........ Scheibe(n) ± 1,5 cm

Frischlingspastete mit Preiselbeeren ............ Scheibe(n) ± 1 cm

Fasanenpastete ............ Scheibe(n) ± 1 cm

Pastete in Kruste ............ Scheibe(n) ± 1 cm

Entenschaum ............ Scheibe(n) ± 1 cm

Zwiebel-Confit natur ...................................... Gr

Zwiebel-Confit nach ardenner Art ...................................... Gr

Zakouski (8 St) ........  Verpackung(en)

Blätterteig mit Ziegenkäse, Thymian und Honig ......................... Stück(e)

Scampipfanne ......................... Stück(e)

Muscheln Suprême de la Mer ......................... Stück(e)

Käsekroketten (handwerklich) ......................... Stück(e)

Graue Garnelenkroketten (handwerklich) ......................... Stück(e)

Chicken crusties  
(+ kostenlose Tartarsosse beim Kauf von 4 Stücke)

......................... Stück(e)

Windbeutel mit Schinken und Käse ......................... Stück(e)

Scampi Spiesse ......................... Stück(e)

Scampi Fritti (12 St) ........................Schale(n)

Tomatensuppe mit Mascarpone (650ml) ......................... Stück(e)

HAUPTGANG
Putenkeule mit Thymian- und Honigsosse ......................... Stück(e)

Hähnchenbrustfilet, Festtagssosse mit Preiselbeeren 
(± 600g = 2 Pers.)  ........................Schale(n)

Truthahnbraten «fine Champagne» Sosse ..... Scheiben in Sosse

Frischlingsragout, Grossmutter Sosse ...................................... Gr

Hirschgulasch ...................................... Gr

Putenbraten Orloff vorgegart  
(± 800g = 2 Pers.)

......................... Stück(e)

Entenkeule mit Portweinsauce ............  Keule in Sosse

Suprême de la mer ...................................... Gr

PLATTEN
Feinschmecker Auswahl ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Gemischtes Fonduefleisch ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Fondue junior ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Feinschmecker Menu junior ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Gourmet barbecue ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Teppanyaki mit Nudeln ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

	 ohne Nudeln ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Steingrill natur ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Steingrill mariniert ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Combi grill gourmet natur ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Combi grill gourmet mariniert ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Duo Platte ....... x 2 Pers. ....... x 3 Pers. ....... x 4 Pers.

Raclette ....... x 2 Pers. ....... x 4 Pers.

Raclette, Wurstwaren und 
kleine Pellkartoffeln

....... x 2 Pers. ....... x 4 Pers.

Mini Burgers Party Box ..................................................................  Stück(e)

Set Sosse 
3 + 1 gratis

	���������������������������������������������������������������������   Set(s)

Käseplatte 6 Sorten
(± 400g)

..................................................................  Stück(e)

BEILAGEN
Kartoffelgratin ...................................... Gr

Kartoffelgratin mit Trüffel ...................................... Gr

Gefüllte Kartoffeln ......................... Stück(e)

Kartoffelkroketten (10 St) ........  Verpackung(en)

Rösti mit Speck und Emmentaler Käse ......................... Stück(e)

Äpfeln mit Preiselbeeren (2St) ........  Verpackung(en)

Apfelchutney mit roten Früchten ...................................... Gr

Blumenkohl mit Käsesosse (±750g-2 Pers.) ........  Verpackung(en)

Schale mit gekochtem Gemüse) (500g) ........................Schale(n)

FESTTAGSMENÜ TRUTHAHNBRATEN
‘fine Champagne‘ Sosse‘ 

Detail auf der Rückseite
                      5 Gänge ..........................x 2 Pers.

                                                              3 Gänge ..........................x 2 Pers.

MENU ENTENKEUKE  
mit «Portweinsosse » 

Detail auf der Rückseite
                      5 Gänge ..........................x 2 Pers.

                                                              3 Gänge ..........................x 2 Pers.

WEITERE PRODUKTE
Gefülltes Putenfilet frisch  
(Apfel/Trüffel/Mandarinen-Alkohol)

...................................... Gr

Gefülltes Putenfilet frisch (Pflaumen/Porto) ...................................... Gr

Gefülltes Putenfilet frisch (Pistazien/Cognac) ...................................... Gr

Hirschkuhfilet (Frisch) ...................................... Gr

Hirschkuhnüsschen (Frisch) (90g) ......................... Stück(e)

Gefüllte Wachteln (Leberpastete) ......................... Stück(e)

Gefüllte Wachteln (Pflaumen/Porto) ......................... Stück(e)

Gefüllte Wachteln 
(Apfel/Trüffel/Mandarinen-Alkohol)

......................... Stück(e)

Gefüllte Wachteln (Pistazien/Cognac) ......................... Stück(e)

Portososse (250g) ......................... Stück(e)

Sosse «fine champagne» (250g) ......................... Stück(e)

Festtagssosse mit Preiselbeeren (250g) ......................... Stück(e)

Trüffelsosse (250g) ......................... Stück(e)

(Fortsetzung umseitig)

Mittarbeiter(in) : .................................................................... 	 Bestellnr : ......................................................................................................................

Name : .................................................................................. 	 Vorname : ............................................................  	Tel : ..............................................

Abholdatum : ....................................................... 	 Abholzeit der Bestellung (mit Ihrem Metzger zu vereinbaren)

               ❏ 8.30-10Uhr	                  ❏ 10-11Uhr	                ❏ 11-12Uhr	                  ❏ 12-13Uhr	                 ❏ 13-14Uhr	               	
                                           ❏ 14-15Uhr	                 ❏ 15-16Uhr	                  ❏ 16-17Uhr	
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AM 24. DEZEMBER, ARBEITEN WIR NUR AUF BESTELLUNG*!

Denken Sie also daran, Ihre Festtagsprodukte jetzt zu bestellen!*
• Bis einschließlich 20.12. für Weihnachten

• Bis einschließlich 27.12. für Silvester
(*solange der Vorrat reicht)

www.renmans.be infosite@renmans.beFreie Nummer
0800/90002

Folgen Sie
uns

Appetithäppchen
8 zakouskis

Gemüsesuppe
Tomatensuppe mit Mascarpone

(für 2 Personen, 650ml)

Vorspeisen
2 Garnelenkroketten 
und 2 Käsekroketten

Hauptgang
Truthahnbraten 

« fine Champagne » Sosse
(für 2 Personen, ± 350g Fleisch und ± 250g sosse)

Schale mit gekochtem 
Gemüse

(für 2 Personen, 500g)

10 Kartoffelkroketten

Nachtisch
Duo aus Schokoladenmousse

Appetithäppchen
8 zakouskis

Gemüsesuppe
Tomatensuppe mit Mascarpone

(für 2 Personen, 650ml)

Vorspeise
2 Scampipfanne 

Hauptgang
2 Entenkeulen 

in Portweinsauce
(für 2 Personen)

  Kartoffelgratin 
(für 2 Personen, 600g)

2 Äpfeln mit Preiselbeeren 
(für 2 Personen)

Nachtisch
Duo aus 

Schokoladenmousse

*Nur jedesmal für 2 Personen verfügbar – solange der Vorrat reicht. *Nur jedesmal für 2 Personen verfügbar – solange der Vorrat reicht.

Unser Menü 
Truthahnbraten*

« fine Champagne » Sosse

3 Gänge

64€
für 2 pers. 
oder 32€ 

pro Person

3 Gänge

56€
für 2 pers. 
oder 28€

pro Person

5 Gänge
78€

für 2 pers. 
oder 39€

pro Person

5 Gänge
70€

für 2 pers. 
oder 35€

pro Person

Unser Menü
Entenkeulen*

in Portweinsauce

Tomatensuppe mit MascarponeTomatensuppe mit MascarponeTomatensuppe mit Mascarpone

(für 2 Personen, ± 350g Fleisch und ± 250g sosse)

Duo aus Schokoladenmousse

3 Gänge : Vorspeise, Hauptgericht, Nachtisch
5 Gänge : Appetithäppchen, Gemüsesuppe, Vorspeisen, 

Hauptgericht, Nachtisch

3 Gänge : Vorspeise, Hauptgericht, Nachtisch
5 Gänge : Appetithäppchen, Gemüsesuppe, Vorspeise, 

Hauptgericht, Nachtisch

BESTELLEN
SIE TELEFONISCH

Sie 
www.renmans.be/de/shop

*Nur jedesmal für 2 Personen verfügbar – solange der Vorrat reicht.

Bestellungen werden bis einschließlich 20.12 für Weihnachten
und bis einschließlich 27.12 für Neujahr angenommen.

3 Möglichkeiten eine Bestellung aufzugeben

VERWENDEN SIE DIESES
BESTELLFORMULAR
und geben Sie es in der
Metzgerei ab.

SIE
in 3 Schritten

BESTELLEN 
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