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Mittarbeiter(in):
Name:
Abholdatum:
1 8.30-10Uhr Q10-MUhr QO 11-12Uhr

° Py
B .
. 4
Bestellnr:
Vorname: Tel:

1 12-13Uhr

APPETIT-HAPPEN UND VORSPEISEN

Abholzeit der Bestellun (mit lhrem Metzger zu vereinbaren)

113-14Uhr 1 14-15Uhr

L 15-16Uhr

1 16-17Uhr

BEILAGEN

Festsalat (scampi/Flusskrebsen) L Gr Kartoffelgratin Gr
Hahnchensalat mit Truffeltapenade e G Kartoffelgratin mit Truffel [ C1
Sortiment an Happchen (12 stacke) Verpackung(en) Geflllte Kartoffeln o Stlicke
Truffel-Parmesan-Salami (70g) oo, Stlicke Kartoffelkroketten (15 stucke) ... Verpackung(en)
Schinken aus Italien S C1 e Macairekartoffel-Gratin 400g) .. Stlicke
Fest-Pastete mit kandierten Zwiebeln ... Scheiben +£1,5cm Birnen in Rotwein . StUICKe
Frischlingspastete mit Preiselbeeren wScheiben 21ecm  Apfeln mit Preiselbeeren (2 stucke) ... Verpackung(en)
Fasanenpastete i Scheiben +1cm  Apfelchutney mit roten Frichten Gr

Pastete in Kruste

woiee.SCheiben £1cm

Entenschaum <. SCheiben £1cm
Zwiebel-Confit natur . Gr
Zwiebel-Confit nach ardenner Art . Gr
Confit Apfel/Calvados . Gr
Scampipfanne Stlicke
Muscheln Supréme de la Mer Stiicke
Kéasekroketten (handwerklich) Stlicke
Graue Garnelenkroketten (handwerklich) Stlicke
gmgﬁgglgsr:'ls';ur?:rsosse beim Kauf von 4 Sttcke) Sticke
Schinken-Kase-Kissen Stlcke
Scampi Spiesse Stlicke
Nachos Stlicke

HAUPTGANG

Putenkeule mit Thymian- und Honigsosse v, Stlicke
Gefullte Perlhuhn, Portososse oo Stlicke
Truthahnbraten “fine Champagne” Sosse .. Scheiben
Frischlingsragout, Grossmutter Sosse . Gr
Hirschgulasch . Gr
Fasanenfilet Marengo, grand-veneur SOsse | Gr
Supréme de la Mer . Gr

PLATTEN

Grine Bohnen mit Speck
und gekochter Karotten (2 pers)

v Stlcke

Gekochter Chicorée
und Champignons mit Schalotten (2 pers)

v, Stlcke

FESTTAGSMENU TRUTHAHNBRATEN

‘fine Champagne* Sosse‘fine Champagne* Sosse

Detail auf der Rickseite dieses Scheins

FESTTAGSMENU GEFULLTE PERLHUHN

‘Portososse’

Detail auf der Rickseite dieses Scheins

.....X 2 pers.

WEITERE PRODUKTE

Gefllltes Putenfilet frisch

(Apfel/Triffel/Mandarinen-Alkohol) - Gr
Gefllltes Putenfilet frisch (pflaumen/Porto) . Gr
GefUlltes Putenfilet frisch (pistazien/Cognac) . Gr
Hirschkuhfilet (friscny Gr
HirschkuhnUsschen (frisch) (90g) ... Stucke
Portososse (2509) ... Stucke
Sosse “fine champagne” (2509) .. Stlicke
Preiselbeersosse (2509) ... Stiicke
Triffelsosse (2509) ... Stlicke

Feinschmecker Auswahl ... X2 persi . x 3 persi .. X 4 pers
Gemischtes Fonduefleisch i ... X2 persi .. X 3 persi .. X 4 pers
Fondue junior X2 pers. ....x3pers. x 4 pers
Feinschmecker Menu junior L X2Ppersi ..x3pers. x 4 pers
Gourmet barbecue ..X2pers ....x3pers. x 4 pers
Teppanyaki mit Nudeln L.x2pers. ...x3pers. x 4 pers
ohne Nudeln X2 pers. ...X3pers. X 4 pers
Steingrill natur . X2pers. ... x3pers. x 4 pers
Steingrill mariniert L. X2pers; ... x?3pers. x 4 pers
Combi grill gourmet natur L. X2pers. ... x?3pers. x 4 pers
Combi grill gourmet mariniert ... X2 pers; . X 3pers. . x 4 pers
Duo Platte L.X2persi ... Xx3pers. X 4 pers
Raclette .. X 2 pers. x 4 pers
Raclette, Wurstwaren
und kleine Pellkartoffeln .. X 2 pers. x 4 pers
Mini Burgers Party Box Stiicke
Set Sosse 3+1 gratis Set

*

(Fortsetzung umseitig)



ACHTUNG AM 24. DEZEMBER WERDEN WIR NUR AUF BESTELLUNG
ARBEITEN. ES WIRD KEINEN FREIEN VERKAUF UBER DIE THEKE GEBEN.
Denken Sie also daran, |hre Festtagsprodukte jetzt zu bestellen!

* Bis einschlieBlich 21.12. fir Weihnachten

Qualitiat hat Geschmack

- St 197 - * Bis einschlieBlich 28.12. fUr Silvester

FESTTAGSMENU € € FESTTAGSMENU
TRUTHAHNBRATEN GEFULLTE PERLHUHN
‘fine Champagne* Sosse flir 2 Pers flir 2 Pers ‘Portososse’

also e2450 also e2450
pro Person pro Person

Sortiment an Happchen
. v (12 Stucke: 4 Mini-Pizzen,
S(?Etslmg?:- inM?nai-%Ii)z?;ﬁn - 4 Mini-Schinken-Kéase-Windbeutel,
4 Mini-Schinken-Kase-Windbeutel, 4 Hahnchen-Zakouskis)

/:{-M* B 4 Hahnchen-Zakouskis) . CV&W@ *
* / ' | 7 i Verpeise Muscheln
V' 3 YW L pds = 7 Scampipfanne * : ' Supréme de la mer
f / - \ (2 Stiicke) -.\ 3 . b (Lachsfilet, Kabeljaufilet,
| 4 K Garnelen und
I‘ . Lauchrahmsosse
) G 4 2 Stucke)
Truthahnbraten ' A
«fine Champagne» Sosse *

@ 1P Geflillte Perlhuhn
3509 Fleisch + 2509 Sosse) b
Portososse
. ‘ 2z (3509 de viande + 2509 de sauce)
Q&@eﬂ, i
Frische Kartoffelkrokettten \ . S ) Bel

(15 Stlcke) . .
. > . Macairekartoffel-Gratin
Birnen in Rotwein (400g - 2 Personen)

(4 Stiicke) Apfeln mit Preiselbeeren

(2 Stiucke)

# Auf 3 Alom Rénmen Sie BESTELLEN ++

BESTELLEN sie
sm@ NLINE shop.renmans.be

)

VERWENDEN SIE DIESES BESTELLEN
g BESTELLFORMULAR SIE TELEFONISCH
und geben Sie es in der
Metzgerei ab.

Platzieren Sie hier die Telefon-Nr. |hrer Metzgerei

= VOM 01. BIS 31. DEZEMBER verpflichtet sich Renmans, Pro verkauftes Festmenii 2 Mahlzeiten*
§ den Restos du Coeur zu schenken.

wooucoeee  *Fleisch, das fir die Zubereitung einer Mahlzeit bei den Restos du Coeur benétigt wird.
/\ Certifié PEFC
Freie Nummer @ n ; Folgen Sie "
www.renmans.be infosite@renmans.be Ce produit estssu do
0800/90002 uns K / frts gries duabement
PEFC

10-31-1539 www.pefc.be




