Renmans

Qualitit hat Geschmack
- dalf 1378 -

Kategorie : Zubereitungen
Unterkategorie : Gerichte in Sauce
Wahlen Sie aus : -

Ich bin allergisch gegen : -
Produkt suchen : -

600g Hahnchenfilet mit Gemiise + 1
pack Nudeln GRATIS
Blanquette de veau préparée

- Immer gute Qualitat

Héahnchen Tikka Masala
Hahnchen Tikka Masala
Hausgemachtes Hackballchengratin

Blatterteig Ziegenkdse Thymian Honig mit Chicorée

Blumenkohlgratin

Bolognaise Sosse

Bolognaise Sosse

Braten vom Konigsputenfilet mit
Pfeffersauce

Braten vom Konigsputenfilet mit
Pilzsauce 1Stick = 100g (50g Fleisch
und 50g Sauce)

Cannelloni

Dauphinois mit Zucchini und Tomaten
Dauphinois mit Zucchini und Tomaten
Entenkeule in Portweinsauce 1 Stiick
= 400g (200g Fleisch + 200g Sauce)
Feine Champagner-Pute 5-Gange-
Menu

Feine Champagner-Pute 5-Gange-
Menu

Frikadelle mit Sosse

Frikadelle mit Sosse
Frischlingsragout

Frischlingsragout

Gefllltes Perlhuhn festliche

Hausgemachtes Hackballchengratin
mit Chicorée
Hihnerpastetchenfiillung
Hihnerpastetchenfullung
Kartoffel-, Raclettekase- und
Speckpfanne

Kleine Blatterteigpastete mit Kase
Kleine Blatterteigpastete mit Kase
Kohl Schinken Kase
Koniginnepastechen
Koniginnepastechen

Krustade

Lasagne (+/- 400 g.)

Lasagne (x400g)

Macaroni mit Schinken und Kase
Meni Perlhuhn (2 Pers.)

Menii Perlhuhn2 Personen
Nudeln mit Scampi

Nudeln mit Scampi

Ostermeni (BBQ)

Osterment (Fondue)

Paélla

Preiselbeersauce 1 Stiick=600g (3509 peking-nudeln

Fleisch + 250g Sauce)

Gefiilltes Perlhuhn festliche
Preiselbeersauce (350 g Fleisch und
250 g Sauce) fiir 2 Pers.

Gratin de chou-fleur

Gratin von Endivien

Gratin von Endivien

Hahnchen Peking

Hahnchen Peking

Hahnchen siiss-sauer

Perlhuhnbrust in Veronique-Sauce
Putenbraten Orloff mit Kasesosse
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Putenbraten Orloff mit Kasesosse
Putenkeule mit Thymian-und
Honigsosse

Putenkeule mit Thymian-und
Honigsosse

Putenrolle mit Pesto Verde
Rindfleischhaschee mit Brokkoli
RoOsti mit Speck und Emmentaler Kase
Rotzungenfilet in Weillweinsauce mit
Gemuse

Rotzungenfilet in Weillweinsauce mit
Gemiise (4St)

Scampi mit sifSsauer Sosse
Scampipfanne

Scampipfanne

Schinken-Kase-Zopf

Spirelli bolognaise

Supreme cassolette vom Meer
Supreme Muschel vom Meer
Tartiflette

Truthahnfilet royal in feiner
Champagnesosse 1Stuck = 100g (50g
Fleisch und 50g Sauce)

Truthahnfilet royal in feiner
Champagnesosse 1Stuck = 100g (50g
Fleisch und 50g Sauce)
Valentinstagmenu

Valentinstagmeni

Vogelnester in Tomatensole
Vorgegartem Hahnchenfilet mit Sosse
Vorgegartem Putenfilet mit Sosse 1
Stick=100g (50g Fleisch + 50g
Sauce)

Vorgegartem Putenfilet mit Sosse
1Stick = 100g (50g Fleisch und 50g
Sauce)

Zubereitete Carbonnades vom Rind
Zunge in Madeirasosse



